MENU G gt

Coquille St. Jacques
oignon, pomme, céleri
Saumon « Wester-Ross » mariné mi-cuit
edamame, betterave rouge, fruit de la passion

Turbot breton & moules de houchot
carotte au four, jus de veau, fenouil & pesto de persil

Filet de chevreuil de nos foréts en croite de noisettes
sauce au poivre « Tasmanie », chou

Téte de Moine
champignons, poire

Fromage blanc, orange, verveine
« Soufflé »

6 plats 152 € | 5 plats (sans saumon) 136 € | 4 plats (sans saumon et téte de moine) 110 €



